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Ô Guida dei vini

Ô Freschi di stampaÔ Visti al cinema di Daniela Roselli

WEEKEND

Ô A Torino e provincia
TORINO
Nel mese di settembre, su iniziativa di un gruppo di
commercianti, è stata costituita la nuova Associazione Via
Chiesa della Salute. Il progetto è nato dalla volontà di
promuovere la riqualificazione di una via che per decenni è
stata considerata, a pieno titolo, il “salotto buono” di Torino
Nord. Tante le iniziative di successo come la Festa d’Autun -
no, organizzata per il prossimo 26 ottobre. Per l’occasione
la via sarà chiusa al traffico dalle 9 alle 20 e ci saranno
negozi aperti, bancarelle, artigiani e produttori.La festa
comprenderà diversi punti d’animazione musicale, tra cui
uno stand di Radio Veronica One, oltre a spettacoli di danza
moderna, hip hop e balli caraibici. Vi sarà inoltre un’interes -
sante mostra di fotografie d’epoca a cura dell’associazione
Borgo Vittoria Insieme - Torino

TORINO
Domani e tutte le quarte domeniche del mese l’appunta -
mento è in piazza Abba e via Maddalene con il “Stramerca -
tino”, il mercatino degli oggetti usati e vintage, piccolo
antiquariato, hobbistica, collezionismo, arte, opere del
proprio ingegno, artigianato, modellismo e tanto altro.
Numerosi espositori vi aspettano con tante curiosità.

BOBBIO PELLICE
Oggi e domani appuntamento con “La Fira ‘dla Calà” - la
fiera della discesa dagli alpeggi, la fiera commerciale e
artigianale, caratterizzata dall’arrivo del bestiame nei pa-
scoli di via Villanova e sfilata in centro del paese.

CHIERI *
Domani protagonisti pulci ed antiquariato in occasione del
mercatino che dà appuntamento in via Vittorio Emanuele,
piazza Cavour e nel centro storico. Si replica ogni quarta
domenica del mese.

C H I VA S S O
Come ogni ultima domenica del mese vi aspetta il mercati-
no dell’antiquariato nel centro storico cittadino, in via Po e
via del Collegio. Saranno presenti circa 40 espositori. Tante
curiosità vi aspettano.

GIAVENO *
Come ogni quarta domenica del mese, dalle 8 alle 19
accoglie i turisti il mercatino dell’antiquariato e delle pulci
nel centro storico cittadino, con circa una ottantina di
banchi di mobili, oggettistica e vintage.

ORBASSANO
Domani ci sono pulci e curisiosità in occasione del merca-
tino che dà appuntamento nel centro storico, con oggetti-
stica e antiquariato proposti da circa 200 bancarelle.

PINEROLO *
Domani apertura della “Mostra-mercato della carta antica,
moderna e del vinile”, sotto i portici del centro storico di
piazza San Donato. Organizza l’associazione culturale
Maellum, anche in caso di
maltempo.

REANO
Domani è in programma “Mercanti per caso - il mercatino
delle bazzecole”, dalle 10 alle 19 al parco Reano, via della
Parrocchia 8.

SAN GIORGIO DI SUSA *
Domani, in occasione della “Sagra del marrone”, si apre il
mercatino dei prodotti agroalimentari tipici locali e artigia-
nali per le vie del paese. Organizzata dalla Pro Loco in
collaborazione con il Comune, la sagra del marrone que-
st’anno giunge alla sua 25esima edizione.

Ô In Piemonte
ACQUI TERME (AL) *
Domani appuntamento con il “Mercatino degli Sgaièntò”
all’insegna dell’antiquariato, artigianato, cose vecchie ed
usato lungo le vie corso Dante, piazza Italia, via XX
Settembre e parte di corso Bagni solo nell'area antistante
il liceo. L'orario di svolgimento sarà dalle 8.30 alle ore
19.30.
ASTI
È per domani il mercatino dell’antiquariato e delle curiosità
in piazza Alfieri e della Libertà con un centinaio di banchi.
CIGLIANO (VC) *
Domani per il paese è in programma “Sapori d'autunno”
con grande castagnata e mostra mercato
CUNEO
Arriva l’atteso “Tr o v a r o b e ”, il mercatino dell’antiquariato di
Cuneo che vi aspetta oggi con tante bancarelle e curiosità
tutte da ammirare ed acquistare.
DOMODOSSOLA (VB)
Come per ogni sabato, l’appuntamento è con il mercatino
delle cose antiche che vi aspetta, con le sue bancarelle
espositrici, in via Don Minzoni, nel centro storico cittadi-
no.
MONDOVÌ (CN) *
Come ogni quarta domenica del mese in città ritorna il
mercatino dell’antiquariato e delle cose usate in piazza
Ellero con la presenza di circa 80 espositori.
NOVARA *
Quante curiosità in occasione del mercatino di antiquaria-
to, artigianato artistico e collezionismo “Curiosità a Nova-
ra” che si aspetta oggi in corso Mazzini, nel centro storico.
Il tratto centrale di Corso Mazzini (sotto i portici e sulla via)
si trasforma in una esposizione di oggetti di antiquariato,
artigianato, etnico e collezionismo. Per ognuna di queste
date si collocano a rotazione circa 20 bancarelle di opera-
tori professionali che espongono il meglio delle loro colle-
zioni e creazioni dalle ore 8 alle 19.
OVADA (AL) *
Oggi e domani appuntamento con la “Fiera di San Simone”
nel centro storico con bancarelle di abiti, artigianato,
gioccattoli, suppellettili ed arredamento, specialità gastro-
nomiche nelle vie e le piazze della cittadina impreziosita dai
colori autunnali e dal profumo delle caldarroste.

“THE JUDGE”,
DI DAVID DOBKIN
Voto: 7
Hank Palmer (Robert Downey Jr) è un avvocato
difensore specializzato nell’assolvere i peggiori de-
linquenti di Chicago. Lasciatosi alle spalle la città
natale e la famiglia di origine, Hank viene poi
richiamato per la morte della madre. Si scontrerà con
il padre Joseph (Robert Duvall), giudice della contea,
uomo severo e integerrimo che non ha mai approvato
le scelte ribelli del figlio. Risolte le questioni e di
ritorno verso casa, viene però informato che “il
giudice”, come viene chiamato il padre, è accusato
di omicidio. Il protagonista si trova a dover scegliere

se difenderlo o lasciarlo al suo destino. “The Judge”
rientra nel filone classico hollywoodiano delle storie
di famiglie disfunzionali che si ritrovano in occasione
di eventi drammatici o festività comandate e dove i
genitori hanno una seconda possibilità per superare
le incomprensioni con i figli. È certamente questo
l’aspetto più riflessivo della pellicola, centrata sul
rapporto turbolento di personalità tanto diverse tra
loro. Robert Duvall, fin dal suo debutto, ha regalato al
cinema personaggi memorabili e Robert Downey Jr
ha fatto dell’estroversione il segno distintivo delle
sue interpretazioni. Convincente la prova dei due
attori, un po’ tiepida la sceneggiatura che vira
pericolosamente al melodramma.

“IL GUARDIANO DEL FARO”
DI CAMILLA LARGBECK
EDIZIONI MARSILIO
In una notte d’inizio estate, un’auto
percorre a gran velocità la strada
che collega Stoccolma alla costa
occidentale. La donna al volante
ha le mani sporche di sangue.
Insieme al figlio, Annie sta fuggen-
do verso Gråskär, nell’arcipelago di
Fjällbacka. Quell’isola scabra, con il
faro bianco e la vecchia casa del
guardiano dove crescono le malvarose,
appartiene alla sua famiglia, ed è l’unico

posto in cui lei si sente al sicuro, lontano da tutto.
La leggenda popolare vuole che lì si

aggirino gli spiriti dei morti, ma questo
non la turba, anzi, in quel luogo così

solitario, dove il suo sguardo può
spaziare solo su scogli e mare
salato, ad Annie piace pensare
che i fantasmi siano rimasti per
farle compagnia. Intanto, a Fjäl-
lbacka, Erica Falck è totalmente

assorbita dai suoi gemelli di pochi
mesi, tanto più che Patrik, da poco

rientrato in servizio, è alle prese con
un’indagine piuttosto spinosa.

MARCHE ROSSO
Nelle Marche, praticamente,
non esistono terreni pianeg-
gianti. Il 70% sono collinari ed il
30% montuosi, di conseguenza
si tratta di una regione partico-
larmente adatta alla coltivazio-
ne della vite. Al suo territorio
appartengono quattro Docg, un-
dici Doc e la Igt Marche). I vitigni
coltivati sono per il 60% bianchi
e per il 40% rossi con prevalenza
di Montepulciano e Sangiovese.
Da questi due vitigni con mode-
rate aggiunte di Cabernet Sauvi-
gnon, Syraho altre uve interna-
zionali nasce il Marche Rosso

Igt che può essere prodotto
nell’intero territorio ammini-
strativo delle province di Anco-
na, Ascoli Piceno, Fermo, Ma-
cerata e Pesaro Urbino. Si trat-
ta di un vino dal colore rosso
rubino intenso, grazie alla ma-
cerazione sulle bucce per 10 -
30 giorni. Il profumo è comples-
so di frutti di bosco, amarene,
frutti rossi e liquirizia. In bocca
è tannico, ampio, pieno, secco,
con ritorni tostati. Servito a 18
°C in bicchieri ampi si abbina ad
arrosti, carni d’agnello, selvag-
gina e formaggi stagionati an-
che maturi.

di Pier Giacomo Genta
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